Wild van Wild---- Suggesties
	Voorgerechten:


Carpaccio van Hert met turkse vijgen en notenolie

Pate van Fazant met marmelade van Peren
Slaatje van Coquilles met een vinaigrette van bloedappelsienen
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Hoofdgerechten

Steak van Everzwijn – winterse garnituur – jus van calvados

Hazenrugfilet--- garnituur van Vriesgroenten---wildjus
Hertenkroon “ Grand Veneur’
Hammetje met graanmosterdsaus
                ***Onze wildsuggesties worden geserveerd met kroketten***

Desserten  

Zacht chocoladegebak met ijs van cuberdons 


	13.00

8.50

13.50

20.00

24.00

22.00

16.50
8.50


	Kreeft & Oesters

Oesters

6     oesters              Natuur

12   oesters              Natuur

+ bubbels

12   oesters + prosecco ---- 75cl
	12.00

21.00

45.00

	Halve Kreeft

Gegrild ------- met kruidenboter
Sud & Sol ------- met paprika en ricard
Thermidor ------- met een mosterdsausje

Van de Chef ------ warme kreeft op wijze van de chef

Ganse Kreeft
	500gr

18.50

18.50

18.50

19.50

32.50
	800gr

25.50

25.50

25.50

26.50

45.00


